
   

 

 

 

antipasti          € 
Battuta di fassone piemontese        12 

Vitello tonnato  3.4.          12 

Tris della tradizione  3.4.6.9.         17 

Tarte tatin di zucchine con spuma di bufala  1.3.11.       14 

Asparagi, fonduta e pancetta  3.11.12.         12 
 

primi 
Agnolotti del plin con il loro fondo bruno  1.3.6.11.12.      14 

Gnocchi di patate con fonduta di Roccaverano e nocciole  1.11.13.    14 

Tajarin al ragù  1.3.6.12.          13 

Tajarin burro acciughe e tartufo nero  1.3.4.6.11.      18 

Parmigiana di melanzane  3.11.        14 

  

secondi 
Arrosto di fassone con patate al forno  6.12.       16 

Guanciotti di manzo, salsa verde e verdurine in agrodolce 6.12.    16 

French rack di agnello in crosta di erbe aromatiche con millefoglie di patate  1.9.11. 19 

Selezione di affettati e formaggi (non disponibile il sabato e la domenica)  11.12.    15 

 

dessert 
Tiramisù  1.3.11.           6 

Bunet  1.3.11.13.           6 

Panna cotta con coulis di frutti rossi  11.       6 

 

 

 
 

Coperto:  2 € 

 
 

N.B.TUTTI I NOSTRI PIATTI VENGONO PREPARATI AL MOMENTO UTILIZZANDO SOLO MATERIE PRIME FRESCHE O SOTTOPOSTE A PROCESSO DI 

ABBATTIMENTO. 

*PRODOTTO ITTICO ABBATTUTO CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REG.(CE)853/2004,ALLEGATO III,SEZIONE VIII,CAPITOLO 3,PRODOTTO LETTERA 

D,PUNTO 3 

** PRODOTTO ABBATTUTO 



   

 

 
 

 

 

 

VINI A BICCHIERE – WINES BY GLASS:               LIQUORI – SPIRITS: 

BIANCHI – WHITE 

Favorita, Arneis, Chardonnay € 5.00-7.00              Amari                              € 5.00  

Rosè                                                      € 5.00                     Barolo Chinato  € 7.00 

Nascetta, Riesling  € 7.00                                                    Brandy, Cognac           € 7.00/8.00                   

Metodo Classico, Alta Langa € 7.00/8.00-9.00    Rum                                  € 6.00-8.00 

Metodo Classico Brut Rosè € 8.00               Whisky            € 8.00-9.00 

Moscato                  € 5.00-6.00                                                     Grappe                € 6.00-9.00 

Passito    € 6.00                                                            

ROSSI – RED                                                                                                                  

Dolcetto, Barbera  € 6.00                   

Barbera superiore, Nebbiolo € 7.00    

Barbaresco, Barolo  € 10.00-11.00 

Barolo “cru”                                        € 13.00-15.00 

(a seconda della disponibilità del locale) 

 

APERITIVI – APERITIF: 

Aperitivi in bottiglia: Crodino, Campari soda, Sanbitter  € 4.00 

Aperol spritz                                                    € 7.00 

Campari spritz                                                       € 7.00   

Gin tonic                                                        € 9.00 

BIRRE-BEERS: 

Menabrea – Lager (4.8’)     € 5.00 

                                                                 

ANALCOLICI - NON ALCOHOLIC:       

Bibite, succhi di frutta (drinks, fruit juice)                   € 4.00/5.00 

Acqua (Water) ½ Lt., 1 Lt.           € 2.00/3.00 

 

CAFFETTERIA: 

Caffè, Decaffeinato, Orzo         € 2.00                     Cioccolata             € 3.50 

Caffè corretto                           € 3.00                                   Cappuccino             € 3.00 

Caffè doppio   € 3.00     Marocchino  € 3.00 

Latte Macchiato   € 3.00                                      The, Tisane, Infusi      € 3.00 


